
	  
	  
	  
Ale-‐8-‐One	  Apple	  Dumplings	  
	  
4	  apples,	  cored	  and	  quartered	  
1	  1/2	  cup	  sugar	  
1	  teaspoon	  cinnamon	  
2	  sticks	  of	  butter	  
1	  bottle	  of	  Ale-‐8-‐One	  
2	  tubes	  crescent	  rolls	  
	  
Preheat	  oven	  to	  375	  degrees.	  
Mix	  sugar	  and	  cinnamon	  
together	  in	  bowl.	  Dip	  apples	  
in	  sugar	  and	  cinnamon	  
mixture	  and	  wrap	  with	  
crescent	  rolls	  and	  place	  in	  
baking	  pan	  one	  at	  a	  time.	  Melt	  butter	  in	  saucepan	  and	  add	  sugar	  and	  cinnamon	  
mixture	  until	  boiling.	  Pour	  over	  top	  of	  wrapped	  apples	  and	  top	  with	  Ale-‐8-‐One.	  Bake	  
for	  30-‐45	  minutes	  until	  golden	  brown.	  
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